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Dans notre Supplément litte-
raire -de cette semaine, lire
le nouveau roman :

CIGARETTE

Cantiniére aux Zouaves
par OUiba
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Nos nouvelles Primes :
Des joyaux égyptiens recons-
titues, ollerts a nos abonnees,
(Voir leurs reproductions et
les condilions d’envoi page 0).
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<. L’ART DANS LAMEUBLEMENT <=

Modeéles de la Maison ORLHAC

A. ORLHAC-PRADIER, Succ

PLACE DE LA TRINITE £ 57 -59, Rue de Chdteaudun

Méme maison a Trouville

:: 1, Rue de Paris, 1 :: TELEPHONE 157-44

TELEPHONE 157:44

Salle 3 manger, style hollandais, en chéne cire fris¢, composee de :

1 buffet 1m40 x 0m55 x 2m13, 1 table 3 allonges, 6 chaises cannées, Lo buffet s & o ara e S S s e e e e OV

Ensemble, 590 francs. LA s ervante . © ol e e et s T ot e s NSRS 130 ffr.
1 fenlétre en velours flammé, ton a choisir, la fenétre :130 fros %‘3 TE:S'E.' e B R .' SR I T 128 {:;
galerie en chéne, Cadre de glace méme genre, glace biseautée, T Fondbias | o oidy s e 4 s Sl S PRIV L S St S 0 S
90 fr.; Servante assortie 420 francs. Cadre glace . 90 fr.

e
- —- : —




R R B .

- -

t

e

lﬂ. l nos « Glaneuses »
doivent toujours s’assurer

ﬂlﬁmmmmm un
derniers numéros A leurs consul-
tations avant de nous les adresser, car

nm urlonn. A notre grand regret,
dans 'obligation de les supprimer
pour laisser place A des échanges de
renseignements plus intéressants.

e

DEMANDES

Madame Gosse demande des titres de livres. Pas
trop connus. Jolis romans. Remercierai par carte
artistique si on donne adresse. Je voudrais aussi
des titres de chansons pour homime : voix de bary-
ton et si possible avec accompagnement de piano
facile.

M adame Gosse demande détails sur <« Menton ’
(Cote d'Azur), qu'y a-t-il comme distractions ? Le
prix de la vie ? Remercierai par carte ravissante
toujours si on me donne adresse.

Jeune Coloniale sétait reconnaissante aux Gla-
neuses qui voudraient bien lui envoyer des recettes
de gAteaux secs ou autres, pour le thé. Elle a pas
mal puisé dans la cuisine de ce journal, mais elle
gerait heureuse de connaitre de nouvelles recettes

as trés compliquées, les cuisiniers noirs ont, hélas !
a téte si dure.
Merci mile fois, amies Glaneuses. A

Loltie (22 ans) demande conseil aux gentilles
(:laneuses car son nez brille d'une facondéplorable
malgré la créme et la poudre qu’elle se met et dont
au bout ﬁ_ guelgues temg il n'y a plus trace et
dont elle ‘ . plu ':31;" ‘usage. Si en méme
temps Jué deva .’lmincu le nez ce

: f‘.’ «i':-;!*

- SEraitie it & |
Ily ¢ .ﬂiéﬂ. 'Y ﬂlt beaucoup parlé,
beaucou ?I;Jléfmm du costume féminin

et Ja tyrannie de certaines
plus iostruites que moi
ﬁﬂ'*l‘nuwage ou la revue
: pomt de vue historique ou
PR Curieuse.

) Iine Glaneuse expérimentée en
3] *mr =. de Iui dire combien il faut de
mbt ‘ﬂ; Ir constituer un boléro. -} ai exécuté les

o ﬂ;ﬁ s 'grands et petits, donnés dans les trois
-1 1 de Mme Hardou. Comment s’y prendre
pour avoir un arrangement riche et gracieux ?

Je dis & Carmen que la pommade pour les pau-
piéres qu'elle a donnée dans le numéro 1 a été
essayée par une de mes amies sans trop grand
résultat. Mais je connais la formule suivante qui
a été employée avec succés dans un eczéma du
cuir chevelu :

Axonge, 10 gr.; précipité blanc, o gr. 50; baume
du Pérou, 2 grammes.

Peut-on s'en servir pour les paupiéres? Est.ce
sans danger pour 1'ceil ?

Carwien, qui est si capable et en méme temps si
complaisante, serait bien aimable de me le dire.
Mireille.

Francillon voudrait-elle donner 2 Mimi Pinson ses
idées de coussins ?

Connait-elle quelque chose de peu couteux, élé-
gant, pas trop long a faire, pour doubles rideaux,
fenétre de chambre simple? Un minuscule décor de
lit de cuivre, sans grosses draperies qui prennent
a poussiére !

Quelles teintes peu communes ’

Mimi Pinson sera trés reconnaissante a Fran-
oillon si elle veut bien lui venir en aide et la
remerciera par des cartes, si cela peut lui faire
plaisir.

Je fais appel a ingeniosité des Glaneuses,

Ne portant que des chemises dites de bal, je
couds consciencieusement les rubans servant
d’épaulettes, mais au bout d'un instant, tout
craque. Je recouds le ruban, et le tour recommence !
Je dois avouer que je ne suis pas précisément
d’un calme absolu.

Qui peut m'indiquer un moyen Ppour poser
instantanément les rubans servant d’épaulettes,
sans avoir A les coudreet recoudre ? En outre, cette
derniére maniére fait eraquer aussi 'empiécement
(e la chemise.

Y a-t-il une Glancuse ayant plus d'idée que moi
qui ait la bonté de me faire honte, ce dont je lui
serai tres obligée !

Mimi Pinson.
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V. RIGAUD

1, Faub. St-Honoré
PARIS

~SNOUS RECOMMANDONS

y vivement & nos Lectrices et Lecteurs d

rant avoir les derniéres et les plus ]nhea
NOUVEAUTESde demander les Grands
Catalogues Illustrés N* 12 Montres
en lous genres, Bijouterie et Pendules,
qui sont envoyés [ranco par le

Comptoir Général d’Horlogeria
de BESANCON (Doubs)

Grande Fabrique de Montres, fondée en 46:

- Garantigsant sur Facture tous es Produi? :
“‘lclallté de MONTRES RICHES, Haute Précisio:

Modes Eléegantes

Crin noir lamé paille anglaise, ouffe
de 4 plumes autruche noire.

Maison NAAS

68, Boulevard Malesherbes
PARIS

Demander le Catalogue des Derniéres Creations

Comment faire pour effacer une tache rose a la
main suite d’une brilure déja ancienne? Quelque
chose de simple a faire. Merci a 'avance.

Mme Gosse.

Anémone blanche demande la recette merveilleuse
de Luciole pour les cils. Offre une recette pour net-

“toyer les gants blancs en peau, ou recette de cara-

mels au choccelat.

Habitant la campagne et n’ayant jamals eu de
chien, dites-moi, almab;.s Glapeuses, amies des
bétes, comment nourrir et soigner une petite chienne
fox terrier, trés gentille et affectueuse, dont jJe
viens de constater A ma grande tristesse des crises,

je dirais nerveuses, et des soubresauts continuels

aussitot qu’elle est couchée.

Aidez-moi, je vous en prie, a la guérir.

Tous mes remerciements d’avance.

. Hanna de Freule.

A Eve Tentalrice. — Bien tentante votre creme
avec ses trois propriétés. Doit-on en mettre tous les
jours ? Si oui, est-il nécessaire de la refaire chaque
fois ou combien de temps se conserve-t-elle?

Qui pourrait m’indiquer s’il est possible d’enlever
sur du trés beau papier de chambre A coucher qui
s’harmonise admirablement bien avec les tentures
(couleur vert et or trés clair) des taches probable-
ment faites par punaises ? Il n’y en a pas une
trés grande quantité fort heureusement. L’apparte-
ment ayant éte désinfecté, pas a craindre le
méme 1nconvenient.

Poyette voudrait-elle étre assez aimable pour me
dire si sa lotion peut étre employée pour une fillette
brunette de 6 ans trés frisée mais dont les cheveux
restent stationnaires depuis deux ans et trés clair-
semés, ils sont aussi trés courts.

Yvonnette.

Je m’adresse A la charité des aamables Glaneuses
pour leur demander si elles connaissent un remede
certain contre des rhumatismes excessivement
tenaces. On avait parlé de citron dans la Glane
comme d’une chnse bonne pour ce genre de mal,
mais je crains beaucoup son action acide sur I'es-
tomac et ne sais comment il doit étre employe.

En remerciement, 5 cartes postales de la ¢« Cote
d’Emeraude » pour un reméde efficace.

Azalée.

Quelle Glaneuse m’indiquera un moyen d’onduler
ses cheveux sans fer, ni épingles qui enlaidissent
beaucoup quand elles sont mises ? Puis un remede
pour - faire repousser rapidement mes cheveux,
briilés par I’abus du fer et leur extréme finesse. Je
donnerai en échange un remede contre les rhumes
du cerveau. Duchesse de A.

Spirou serait infiniment reconnaissante a I'aimable
Glaneuse qui lui indiquerait le moyen de gagner de-
I'aplomb ainsi que de vainere sa grande timidite.
Je suis au qupplme A cause (e Cces dmn choses

J’aimerais aussi connaitre un moyen sur pum faire
maigrir mon nez.

Je vous remercie de tout coeur, aimable Glaneuse,

Une abonnée 4 Bruxelles.
Une Gentille Glaneuse pourrait-elle me dire de
qui sont paroles et musique de :
Ninon, Ninon que fais-tu de la vie ¢
Rose, aujourd’ hui, deumm fletrie,
Comment vis-tu, toi, qui n’as pas d’amour ¢ »
(zhisla.

Chéres Glaneuses, guérissez-moil d'un mal affreux !
J'ai 30 ans, SUIS IIldI iee, al un fils. J’adore mon mari
mais je me sens en sa présence obsédée de rougeurs
subites sans cause ni raison, surtout dans le monde,
en promenade, a table d’hote, etc. I.a peur de ces
rougeurs est si grande que je me sens constamment
comme sur des Eh.—.l-'['bDIl‘-- ardents. Je fuis sa presence
et je souffre atrocement. Qui peut me soulager !
Je serais si reconnaissante !

Syinpa.

A Liseron Rose. — Serait-elle assez bonne de me
dire si je puis en toute sécurité employer les
feuilles du henné pour donner aux cheveux de ma
fillette qui a quatre ans desreflets acajou et quelle
proportion faut-il employer. Maintenant elle a les
cheveux chatains. Pent-on procéder lentement, pour

gue la métamorphose soit lente ¢l passe InaApercue
de tout le monde /
Lady Bird.
Demande a échanger des cartes peintes ou

autres objets contre photos Potin.
Clair de Lune.

A Leila. — Echangerait 50 photos Potin contre
cartes peintes a I’'aquarelle ou autre chose.

Clair de Lune.

Je serais infiniment reconnalssante a 'aimable
Glaneuse qui voudra venir a mon secours en me don-
nant un remeéde pour faire pousser les ongles.

Je fais le malheur de ma mere,

lin remerciement, je donnerai des recettes de ga-
teaux, car. sans me flatter, je suis un petit cordon
bleu. Amoureuse du printemps:

(Voir la suite de La Glane page 6.)
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CUISINE

Ris de veau financiére.

Faire dégorger lesris de veau a grande eau
froide souvent renouvelée; les faire blanchir
pendant quatre a cinqg minutes, les égoutter,
les rafraichir; les débarrasser des cartilages,
peaux et graisses, puis les envelopper d’un
torchon propre; les faire refroidir sous presse,
les piquer alors de fins lardons; puis les
mettre, la partie piquée en dessus, dans un
sautoir foncé de couennes de lard, carottes et
oignons coupés en rondelles, ajouter thym
et laurier, assaisonner de sel et poivre. Cou-
vrir le sautoir que l'on place sur feu doux,
pour y faire su:r son contenu jusqu’a ce
qu’il commence a pincer, Mouiller alors avec
un verre de fonds de veau que l'on laisse
réduire 2 glace, puis on les mouille avec du
bouillon, de maniere que les ris baignenta
mi-hauteur; faire partir en ébullition le bouil-
lon; recouvrir les ris avec une rondelle de
papier beurré, pousser le sautoir dans le four
ou on laisse braiser doucement. Egoutter les
ris, les placer sur un plat que l'on pousse
dans un four a chaleur vive pour les faire
glacer, les dresser sur plat et les arroser avec
le jus de leur cuisson passé et réduit en demi-
glace. On peut les servir avec une garniture
financiere préparée en faisant réduire de
I'espagnole dépouillée. la relicher ensuite
avec blond de veau et vin de Madére; ajouter
a cette sauce demi-glace tomatée une garni-
ture financiére composée de quenelles de
veau, de tétes de champignons, d’escalopes

‘de ris de veau braisées, aitsi que des crétes
et rognons de coqs cuits,

RALLY SAUCE

ASSAISONNEMENT PARFAIT

R.Dubonnet, 52, r. Taitbout, Paris et toutes bonnes épiceries

I.a sauce espagnole.

Pour préparer cetfe grande sauce qu’il ne
faut pas confondre avec la sauce brune simple,

on met dans une casserole 25 grammes de

beurre avec une pefite cuillerée de carottes et
une d’'oignons hachés finement; on y ajoute
10 gramm2s de jambon ou lard maigre taillés
en dés; puis deux ou trois grains de poivre,
une prise de thym et un petit fragment de
feuille de laurier. Apres avoir légérement fait
colorer cette réeunion de substances aromati-
ques que l'on nomme mirepoix, on y incor-
pore 25 grammes de farine tamisée ; puis on
tourne ce milange avec la cuiller, jusqu’a ce
qu'il ait pris une couleur rouge brun. On
délaye alors ce roux brun avec trois déci-
litres de bouillon, un demi-décilitre de vin
blanc et une cuillerée a bouche de vin de
Madere: on y ajoute une pincée d'épluchures
de champignons et une petite cuillerée de
purée de tomates ; puis on tourne le confenu
de la casserole avec la cuiller, jusqu’a ce
qu’il soit entré en ébullition. On retire a'ors
sur le coté du feu la casserole dont on laisse
bouillonner doucement son contenu, tout en
le dépouillant, de temps en temps, c’est a-
dire en retirer I’écume qui vient se former a
la surface de la sauce, que l'on laisse ainsi
reduire jusqu’a ce qu’elle aitatteint une con-
sistance sirapeuse. Onassaisonnealors apoint
cette sauce, que l'on passe au travers d’une
¢tamine ou d'une passoire fine.

Poulardes a la Régence.

Avec une farce mousseline de volaille, au
coulis d’écrevisses, farcir 'intérieur de deux
belles poulardes que I'on bride en entrée et
que l'on barde. Apres avoir fait pocher les

+ La Roavelle Mode -
poulardes dans un fond blanc, les égoutter,
les débrider, les débarder et les dresser sur
un grand plat ovale, sur le milieu duquel
est placé un socle en pain taillé en dos
d’ane, sur chaque c6té duquel on (fait
appuyer.une poularde posée sur le dos, et
la partie large de l’estomac reposant sur le
plat. Ensuite, on garnit le vide entre les
poulardes en y dressant en pyramide la gar-
niture composée de quenelles en farce fine
de volaille, de cretes et rognons, de tétes d=
champignons et de truffes, letout légerement
saucé de sauce allemande au fumet de truffes
et apprétée avec la cuisson des poulardes
que I’on nappe également de cette sauce. Sur
le sommet de chaque pyramide de garniture
on place une grosse quenelle décorée. Entre
les poulardes et sur la pointe du support en
pain on planie un hatelet garni d’une belle
téte de champignon que l'on entoure de
quelques petites truffes cuites au vin blanc.
Ranger le restant de ces truffes autour des
poulardes sur les bords du plat que 'on sert
chaud en faisant accompagner d’une sauciere
de sauce allemande au fumet de truffes.

Chayottes au gratin.

Eplucher douzechayolites en en retrafichan®
la peau coriace qui entoure la chair blanche
que ’on découpe en tranches minces. Plon-
ger ensuite ces tranches de chayottes dans
une casserole contenant de l’eau bouillante
dans laquelle on laisse cuire pendant une
demicheure les chayottes que l'on egoutte
ensuite pour les placer dans un plat creux,
dont on a garni le fond d'une couche de
sauce mornay : recouvrir les tranches ‘de
chayottes d’une couche de sauce mornay et
saupoudrer la sauce de gruyere rdpé. On
continue de garnir le plat en alternant les
lits de tranches de chayottes avec les couches
de sauce mornay saupoudrée de gruyere
ripe en ayant soin de finir par une couche
de sauce, arroser de beurre fondu et faire
gratiner a four chaud. Le plat est alors prét
a étre servi bien chaud.

Purée de Crosnes.

Placer sur le feu une casserole contenant
1 litre d’eau que l'on sale légerement et que
'on pousse a I’ébullition.

D’autre part, on choisit 250 gr. de crosnes
du Japon, dont on coupe la petite racine qui
se trouve a l'extrémité de ce légume, On
place ensuite les crosnes dans un torchon
propre avec un peu de sel fin, puis I'on réunit
deux par deux les coir< cu torchon que I'on
agite de long en large alin que sous le frotte-
ment, du sel contre les crosnes, la pellicule
qui y adhcie s’en trouve détachée ; avec la
pointe d’un petit couteau d’office on achéve
ensuite de les éplucher et d’enlever les petits
filaments qui y adherent encore. On lave en-
suite a plusieurs eaux les crosnes épluchés.

Plonger alors les crosnes dans de I’eau
bouillante salée, dans laquelle on les laisse
cuire, jusqu’a ce qu'ils s’écra.cwnt facilement
sous la pression des doigts.

On égoutte alors les crosnes que I'on passe
au travers d’un tamis dans une petite casse-
role que l'on place sur le feu ol on travaille
la purée de crosnes en y Incorporant 50 gr.
de beurre par petits morceaux, on met en-
suite a point cette puree avec un peu de
velouté; on en rectifie ’assaisonn<n ¢. t et on
sert chaud, soit en croustade en piaie brisée,
ou simplement dans un légumier,

Crosnes du Japon a la Normande.

Nettoyer les crosnes que l’on fait cuire 2
’eau bouillante et salée. On les égoutte, puis
on les met dans une casserole avec 350 gr.
de beurre dans lequel on laisse légeérement
braiser les crosnes, on égoutte ensuite le
beurre, puis on place la casserole au bain-
marie, ou on lie les crosnes avec un décilitre
de bonne ¢réme double; on assaisonne avec

une pincée de muscade et une de cayenne,
puis on dresse les crosnes dans de petites
croustades faites
telettes. On parséme un peu de cerfeuil haché
sur le centre de chaque croustade garnie de
crosnes et on sert chand.

ALCOOL

Menihe:.
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dans des moules a tar-
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Chayottes braisees.

Faire cuire i I’eau bouillante et pendant une

heure les chayottes, dont on détache la
peau; pi
blanche d’olut on retire les graines.

puis découper en tranches la chair

Mettre alors ces tranches dans une casse-

role, les recouvrir de bouillon et faire
braiser doucement et a casserole couverle
pendant une heure. Egoutter alors les

chayottes et avec le jus de leur cuisson dé-
layer un roux blond, ajouter un décilitre de
vin de Madere; faire réduire i consistance
sirupeuse, assaisonner i

tranches de chayottes, lais

pendantune dizaine de minutes et servir bien
chaud.

Fﬂint, ajouter les
er mijoter le tout

Téte de veau en tortue.

Faire cuire dans un blanc une téte ou un
morceau de téte de veau enduite de jus de
citron ; désosser ensuite la téte de veau cuite
et en découper les chairs en pefits morceaux
carrés, d’autre part, préparer une sauce tortue
de la maniere suivante :

Mettre dans une casserole un décilitre et
demi de madere, 30 grammes de jambon cru
coupes en des, un fragment de thym et laurier

et quelques ¢€pluchures de champignons ;

apres avolr fait réduire de moitié, verser le

tout sur une passoire et recueillir ce fond

aromatisé. D’autre part, avec 25 grammes de . A
B e - £ 4 1 3 5 !

beurre et autant de farine, faire un roux brun =

que 'on délaye avec un demi-litre de bouil-
lon;y

2R AR

ajouter le fond aromatisé et deux cuil= -

lerées a bouche de purée de tomates et une

cuillerée 2 bouche de glace de viande ; assai-+

o

sonner a point en en relevant le gofit d"une
pointe de cayenne, Mettre dans cette sauce les
morceaux de téte, y ajouter des petites que-
nelles de veau pochées, des champignons cuits,
olives dénoyautées et farcies, crétes et rognons
de coq. Donner un bouillon au tout. Verser
dans un plat creux, tout autour ranger des
croutons de pain frits, écrevisses troussées,
ceuls frits et de la cervelle de veau court-bouil-
lonnee et decoupee en escalopes, -

Pate de poires.

Couper en quartiers des poires a chairs
fondantes ; les peler et les évider, les passer
aw travers d'un tamis en les écrasant. Peser
cette purée de poires, y incorporer le méme
poids de sucre en poudre, puis faire cuire le
tout en le tournant avec une spatule jusqu’ace
que la pate soit cuite au petit boulet ; c’est-a-
dire qu’en en versant quelques gouttes dans
de l’eau froide, celles-ci ne doivent pas s’y
désagreéger. Verser alors celte pdte dans un
moule ou dans une boite dont on a recouvert
les parois avec une feuille de papier blanc et
fort, Lorsque la pate est'.completement refroi-
die, on la demoule, puis on mouille légerement
le dessus du papier avec une éponge, atin de
pouvoir l'enlever ; puis on met la pite dans
une étuve de douce chaleur pour I'y faire
sécher. On peut également, 4 ’aide d’un petit
poélon d’office, couler cette pate en forme de
pastilles sur des feuilles de papier, dont on
mouille le dessous, pour en détacher les pas.
tilles une fois seches, et on les passe ensuite
dans du sucre en poudre, dé fagon a éviter
qu’elles se collent ensemble.

Exltrait du journal le CORDON-BLEU
129, {aubourg Sasnt-Honoré

]
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LA GLANE (Suite).

REPONSES

Déses pérée. — Carmen conseille la préparation
suivante, depuis longtemps expérimentée, pour
conserver et reconstituer le cou : chaque SoIr, se
frotter le cou avec-la préparation suivante et évi-

QDY

en FHAHEE& aJ ETH#LHEEH

ter le contact de ’air apres. h
Miel de Narbonne. . .". .. ... 25 gramimes-
: 5600 1 | PR S I5 —
Parfumerie I DE VY S oL TR e B S A —
T J 0 N E s Huile amandes douces. . . . . . 25 —
o Teinture de myrrhe. . . . . ., .. B —
23, Boulevard des Capucines. Suc d’gjgn{]n de' 1= 2 = 3 =3

Pt T o TRt TN NSNS
= ” Sapin des Vosges. — Carmen a eu un renard

. 1 toyait trés bi cédé sui-
SE“L ' INSTITUT DE BEAUTE pnssede blanc et le nettoyait tres bien par le procédé sui
)

vant. Passer d’abord de la farine, si la fourrure est
une methode scientifique, infaillible; trop salie, passer simplement de I'eau légérement

riende mufparabla a son traitement n'existe au ammoniacale, frotter _]u:-.-qu aév aporation, pu15 Se-

monde; chaque cas est prevu et ses inimitables cher a~~c 11 fule de Venise.
produits sanctionnes par le laboratoire muni- Bichette. — \oicl, Je crois, I'unique reméde pour
cipal de Paris sont ﬂppliq_u‘és selon Z'dge et le comballre les saliéres. Faire chaque matin, fenétres

. ouvertes (pendant I'été), dEb exercices de gymnas-
ety ae omme e aulGeveloppent s oo ot Sl
[10nn

de respirer profondément, pum. mettant les mains 4
que le catalogue, sur de mande adress€e  sur les hanches, pliez les genousx, élevez et abaissez MA l \LE
20, place Vendﬂme : les bras, inclinez le torse en avant et en arriére.

Frapper légérement la poitrine prés du cou et des

epaules, ne pas porter de corsages trop chauds et
trop serrés. Me tenir au courant au bout d'un ag¢ la Reproduction EXACTE de

mois de traitement.

Carmen. la taille de chaque femme, obtenue

. . Violelte Vidal. — Essayez la recette suivante .
A L. ' I - -
‘ INJECTUL M PV“PGSE !4 notir votre velours noir, elle m'a réussi personnel- par un nouveau oulage fd“: sur la

leent ; exposez votre velours 4 CUenvers a 1’action
de¢ la vapeur d’eau chaude.

personne en quelques minutes.

| CARTONS, SACHETS, PAPIERS

Carmen.
BREVETES S. G. D. G. - - Carmen indique A Gitana deux recettes faire
. = r 5 POUr I1dire
Pour 13 anSERVATION GARANTIEGES ; la biere elle-inéme; 'une francaise, 1'autre anglaise. TOUte Femme Elégante
' A la France 'honneur. -
VETEMENTS, LAINAGES Mettez dans un baquet 6 litres de seigle, avec ne veut plus essayer.
S - PLUMES tout juste assez d’eau pour le mouiller entiérement, Elle se fﬁit II]OI.IIBI“-

remuez de temps en temps; quand votre seigle sera
germeé d'une maniere assez apparente, mettez-le
dans un baril contenant environ 4o litres et ajoutez 20 Tal IS
° 180 grammes de levure de biére, puis 15 a 16 litres 5’ rde Saint Honoré, pHR

: d’eau chaude, en agitant avec un b4ton; quand Ie (Prés 1'église Salnt-Roch)

B meélange est refroidi, ajoutez méme quantité d’eau :

chaude, en remuant toujours. Le lendemain, vous

remplirez entiérement votre baril avec de leau
RECOMMANDE

FﬂURRURES, CRINS, cic.

-
Etablt HAIER&HB,BI Rue de I'Ourcq.T¢.420-42.
Q .')nﬂnn sera anmréa gratuitement sur demande

chaude en agitant, puis vous laissez reposer une .
semaine. Au bout de quinze jours, vous soutirez §

votre biére et vous mettez dans un baril nouveau:

;tprés quelques jours de repos, vous pouvez cor- Cl'éatiﬁﬂ dﬂ Mmu Bﬂl'thc BARREIROS

SOMmMer.
' Biére anglaise revient a o fr. 10 le litre : Faire 10, Rue Daunou. 10 ¢ PARIS
“" (I‘IA'LL““ 6, rue I;;meuu bouillir dans 22 litres d’eau 18 litres de malt, . (Angle de la “:,ﬂ"dﬂ ta® Paix)
et ! 2 kilogrammes de mélasse, 115 grammes de hou- . ‘

rue Sainte-Anne. blon. Laissez refroidir et passez; quand le moit Londres. — 45, 46, New Bond Street W'

est refroidi, ajoutez 285 grammes de levure fraiche
et melez. Couvrez d’une toile et laissez reposer dix
heures. Retirez I'écume et mettez en baril. La biére
commence vite a travailler, au bout de huit heures
environ le travail sera accompli, vous pourrez alors
bonder légerement votre baril. Me tenir au courant
si vous étes satisfaite des recettes de

Costumes trotteurs

depuis 85 fr.
100 fr. 115 fr.

Costume classique,
belle qualité,
doublé soie garantie

125 fr.

Hod_éles- de fantaisie
doublés soie

150 fr. 175 fr.
200 fr.

S'pénia‘llité de

Costumes tailleurs

pour Fillettes
i partir de

. 60 fr.

- Demander

- le Catalogar

Carmen.

A Bichetie. — Faites journellemment les exercices
prescrits dans les causeries du Dr Kornhold Nes 1
et 3 de la Nowuwvelle Mode. 11 faut avoir de la
patience. Ma sceur qui avait aussi des ¢ saliéres”’
s’en trouve déja beaucoup mieux.

A Jacasse. — Contre 1’obésité prendre chaque
matin un verre d’eau purgative, ceci pendant 8 A
10 jours. Se reposer le méme laps de temps, puis
recOmImencer.

Créme printaniére :

Suc de concombre frais,....... I partie
Fraises de bois écrasées,....... 2 parties
Féves fraiches, réduites en pite 2 parties

LA O R e il e e e s et TAVDATEISS

* Faire fondre le tout au bain-marie, lentement en
remuant sans cesse. Cette créme, qui malheureu-
sement ne se conserve pas lﬂngtemps, est exquise Le Secret c¢st le Corset idéal pour toutes les
pour la peau du v1sage. des épaules, des seins robes du soir, diners, théitre ou soirées, car seul

] P T

e S TR LT CET U T

:
N

e des brss ot des malis. Ello Padousit, [a tonige ct [l Jpeat i 0 b o navyales o enyeln:
: ' ’ o | ¥ L=
eoe 1 c}unne 122 vEI?uté remarquable. 0{1 peut 5 Ph cision qu'on pourrait appeler synthétique, tellement
| servir 2 fois par jour et méme plus. 51 on voulait elle est ox u.tt et rigoureuse,
ENVOI la conserver plus longtemps, il faudrait y ajouter Glhsa dn ¥ S aalaeT T Ko s a s BT H AT

D’ ESSAYAGES un peu de cire blanche, ment dlﬁ:umulicu, le ventre est maintenu sans

- - 7 Petite Stann. compression, la taille s'élance et s'amincit dans une

: | J : '. d’'une souplesse exquise et d'un rém

PROVINGE Qui peut donner a Poyelie la recette bien exacte :&11 ;:ME $id; 9 bl At

du riz a la EFéGIE? Y : Cette création est un des triomphes de la véii-

ol Merci a Violette des Bois pour son conseil se table artiste qu'est M®™® Borthe Barreiros, et l'an

| rapportant au lavage des dessous de soie. peut dire que c'est a la fois la premitre regle e
Poyette, I'hygidne et le dernier mot de l'art,

(Vorwr la suite de 1.a Glane page 23,)

S TN T
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Chapeau en paille verte et bleue garni d’ailes
écossalses vertes et bleues.

(Modéle de Mme Camille Bouzllel, 18, vue
Chauveau-Lagarde, angle du bld Malesherbes. )

— - — e ———— ™

Produits de beauté du
Dr Clarkson.

Nous ne saurions trop recommander A nos
charmantes lectrices, soucieuses de conserver
leurs charmes, leurs graces et leur beaute, les
produits du Df Clarkson, dont la renommée
%randit de jour en jour: sa Pite Antiride, la

reme pour visage et cou, le lait de Pistache,
la Pite Epilatoire, ’eau Merveilleuse pour les
yeux et paupieres, la Pate Ciliere pour faire
pousser les cils, ainsi que les autres produits
Clarkson, sont tres actifs tout en étant d’une
innocuité absolue.

Chez Mlle Duroudgé, 10, rue du 29-Juillet.

AL

de vingt francs.

Indépendanmunent de l'une de ces premes, loules nos abonnees onl droi, en
”f’ﬂl"!‘”ﬂf 1 fj"‘t ‘;_-!5, f':[ k‘ECEHﬂE—I‘ ﬂ'ﬁtrF ??1{!0”‘1]101{? ﬂ?‘ﬂﬂu?‘ﬂ EI??QJHHE 5 ﬂf:(i?’le—
Antoielte et ses enrants, d'aprés Mme Vigee-Le Brun, et, st elles le désirenlt,
un lJlftylﬂliﬁfﬂiF album musrenl canlevan! i moins Et?trjuﬁ.ﬂfﬂ moreeainyr d-

Encouragés par le succés de nos dernieres
primes, nous avons, cette année, décidé de
porter notre choix sur des bijoux utiles et
représentant une réelle valeur artistique.

Convaincus que nos abonnées préferent de
bDeaucoup recevoir comme prime un bijou
en vermeil et par conséquent pas en tog,
quitte 3 donner forcément pour le recevoir
une somme un peu plus forte, nous n’avons
pas hésité A choisir des objets qui, dansle
commerce, seraient vendus plus

Voici done les primes quenous
offrons & choisir a toutes nos
abonnées de cette année :

1° Un pendentif scara-
bée reconstitué d’apres les
originaux trouvés dans les
tombeaux des Pharaons
en Egypte, monté en-ver-
meil. — Pour
nous envoyer avec le nouvel

le recevoir

CE QU'UNE FEMME DOIT SAVOIR

DoCTEUR SERENO

Nous sommes toute surprises et charmees,
apres la lecture de cet ouvrage, d’avoir appris
avec tant de facilité un si grand nombre de
choses intéressantes et utiles, Nos miseres,
nos infirmités, les souffrances intimes de mos
jeunes filles n’ont plus de mysteres pour nous
et nous sayons soigner et guérir les maladies
inhérentes a notre nature. :

En vente chez tous les libraires et ala
Librairie Nilsson, 7, ruedeLille, Paris;franco
contre 3 fr. 50 en mandat poste.

==

SPORT, 8, rue Berryer.

BELLES OCCASIONS
Chevaux, Voitures, Harnais en tous genres,
Automobsies.

A NOS LECTRICES

A la suite de Poffre gracieuse faite par la Creme
Floréine, dans notre numéro du 12 avril d’envoyer
comme échantillon, et A titre gracieux, un pot de

‘Créme Florveine d’une valeur de 1 fr. 25, 2.873 de-

mandes sont parvenues a M. Girard, 22, rue de
Condé, A Paris. Sur ces 2.873 demandes, 33 sont
arrivées sans donner d’adresse pour l’envol.

Nous prions donc nos lectrices qui ayant fait une
demande, n’ont encore rien regu, de bien vouloir
envoyer leur adresse a M. Girard, 22, Tue de Condeé,
A Paris, qui leur fera parvenir de suite un pot de
Créme Floréine.

CHEMIN DE FER D’ORLEANS

RELATIONS
avec I’Espagne et le Portugal.

1 est délivré au départ de Paris (Quai
d'Orsay) :

1o Pour Madrid, Valladolid, Saragosse et
Saint-Sébastien, via Bordeaux-Irun :

a) Des billets directs simples : &) des billets
d’aller et retour valables 30 jours, avec faculte
de prolongation; c) des billets d’aller et retour

- collectifs de famille valables 45 jours, avec

faculté de prolongation; réductions variant de
20 2 40 ofo suivant le nombre de personnes.

Enregistrement direct des bagages.

Faculté d’arrét, tant en France qu'en Espa-
gne, 4 un certain nombre de points.

20 Du 4 avril au 35 mai 1908, pour Madrid
et pour Séville, des billets d’aller et retour

abonnement une

un nouvel abonnement.

ment.

leurs.

envoyer 38 francs.

somme

2¢ Un autre scarabée, moins gros,
avec une monture en vermeil repre-
sentant des ailes éployées. — FPour
le recevoir nous envoyer 4 fr. 75, joints 3

3° Une épingle a chapeau en ver-
mell ayant comme ornement un gros
scarabée reconstitué. — Nous envoyer
5 fr. 50 avec le nouvel abonne-

Nos abonnées qui désireraient
recevoir, avec les pendentifs,
une jolie chaine en vermeil vou-

' dront bien ajouter 2 francs.

Nos abonnées A notre édition
littéraire ont droit a deux de
ces primes a leur choix, il en
est deméme pour celles recevant
I’édition avec gravures en eou-

individuels 2 prix exceptionnellement réduis,
valables pour le retour jusqu’au 5 juip
inclus ; prix pour Madrid, 150 fr. en 1™ classe;
105 fr. en 2¢ classe ; pour Séville, 190 fr, en
;re classe ; 135 fr. en 2°classe. e =
3° Des billets aller et retour directs pour
Port-Bou (avec retour au départ de Cerbére)
via Tours, Bordeaux, Narbonne a I'aller et

via Narbonne, Montauban, Limoges au w‘i

b
1
.

ou inversement, validité 13 jours, EE &
4° Des billets demi-circulaires Ea_pasnnﬁe'?rj_ "
(6 itinéraires), conjointement avec les billets =
francais dont 'itinéraire comporte la sortie de
France par Port-Bou et la rentrée en Fmi
par Hendaye ou réciproquement. i
50 Des billets circulaires Espagnols a itiné.
raire facultatif du tarif espagnol X. 5, cop-
jointement avec des billets frangais compor-

tant soit la sortie et I’entrée par lé méme

oint frontiere, soit I’entrée en Espagne par =
Frun et la sortie par Port-Bou ou inversement, ‘
6° Des billets directs pour Barcelone etréci- = =
proquement ; enregistrement direct des
bagages. . -
70 Des billets d’aller et retour valables
30 jours pour Lisbonne et Porto. 29 i
4

CHANGEMENTS D’ADRESSE !

Nous prions nos abonnées de bien vouloir ac-
compagner leurs demandes dechangement d adresse
de la somme de 50 cenlimes pour mous coworir
de nos frais de réfection de bandes, 'f

: e ——

Nos lectrices trouveront la « Petite Cor-
respondance du Docteur » ala suite de son
article encarté a l'intérieur du journal.

‘le DIMANCHE ILLUSTRE

SOMMAIRE =
No° 18, of 3 Mal mﬁh

Chronique Parisienne, de PAUL BONHOMME. —
Le Maitre de danse, de Lupovic HALEVY. — ka
peinture culinaire, dé AURELIEN SUHOLL.— Une
Histoire de jeu, de ALBERT DELPIT, — La pre-
miere église d’Athénes, de EMILE GEBHART, =
L’Auberge, poésie, de ANDRE THEURIET. - L€S
derniers jours de I'Empereur, dé PAUL FRE-
MEAUX. — Le Lit, de HENRI LAVEDAN. — Le Po-
tage accusateur, d¢ ALBERT LEROY. — Romans
en cours : Pour étre admise, de NOEL LAFONT
(fin); Cigarette, de OUIDA.

e eeeeeeee—

De magnifiques Joyaux égyptiens offerts aux abonnées :

Y

de 6 francs.

wily .-hl--'
»

T

piano el chant des compositeurs modernes les plus en vogue ; pourcel aloum

Nos abonnées de Uélranger noudront bien ajouler { [ranc pour les frai
d'exviidihion i f_'a'ltfﬂ?—lygr_

-
e
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Ce numéro contient un patron tracé et découpé] réservé aux
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Chaque semaine, Ia
Nowvelle Mode publie
les dernidres ctéations
de nos grands coutu-
rlers, reproduites de
visw par nos dessina-
teurs, soit au théitre,
soit dans les réunions
les plus Elégantes de
Paris, des Plages ot
des Villes d'glﬂ.l.

Bureaux, Administration, Rédaction, Publicité : 5, BOULEVARD DES CAPUCINES, PARIS & Téléphone 13416

Voir nos Noubelles Primes
a la page précédente

UNE SURPRISE !

Cette charmante toilette est
faite aveec une jolie toile que
nous offrons en prime & nos lec-
trices,

Une coupe de 5 me-
tres en 120 centi-
meétres de large pour
15 francs.

Ce métrage est suffisant pour
confectionner ce costume, sauf le

gilet de fantaisie
ul est facultatif. y 7 3

Directeur :

i
O

o —
T

A

-
-

Rédactrice en Chef :

o8 lectrices au- 7\ \

ront le choix dans e &
un grand nombre - 5
de. coloris, elles If

n'‘ont qu’a nous
envoyer un échan- W
tillon de la teinte

rons le plus possible au choix
qu’elles auront fait. Nous les in-
formons en outre que nous pou-
vons leur fournir le patron de
cette toilette pour le confection-
ner elles-mémes. Qu’elles nous
demandent une feuille de

nant une somme minime, dont
ellea trouveront le détail d’autre part, nous leur
fournirons le moyen d’avoir un trés joli costume
& peu de frais.

N grand nombre de maitresses
de maison sont occupé€es en
moment de rangements inté-
rieurs. La toilette d’été sied au

logis.

Apres les sombres et froides jour-
neées d’hiver, le soleil vient éclairer
tous les coins de notre demeure.
En dépit de soins assidus on découvre
bien des tares qui n’étaient point
encore apparues et auxquelles il faut
porter remede. La peinture des portes
asouffert. D’'autres partiessontiachees.

En frottant avec de la ouate im-
prégnée d'un peu de benzine ou d’es-
sence on fera disparaitre ces traces
ficheuses. Les cuivres qui garnissent
les meubles anciens sont ternis. On
leur rendra le plus bel éclat en les
frottant soigneusement avec de la
ouate imbibée de vin rouge chaud.
On passera a la peau, et on leur aura
rendu un éclat durable.

Les vitres, les glaces seront passées

désirée, et nous nous conforme-

mesures & remplir, et, moyen-

BARON DE NOIRFONTAINE
Madame CARETTE

abonneées

.........
llllll

Fa——

L -
B e
R £

'‘Chaque semaine, motre
‘¢ Supplément littéralre
illustré », 4 pages
grand format. Un roman
par mois, Nouvelles,
Actualités, Lectures de
la famille :: :: ::3 ::
Voir &4 1’intérieur 1le
tarif des abonmements
aux différentes §ditioms
* de la Nosvelle Mods.

% Adresse télégraphique : NOUVMOD-PARIS

a I'alcool. Pour rendre tout leur lustre
aux meubles vernis il suffira de les
essuyer avec une peau humide afin de
faire disparaitre tout ce quis’y attache
et poussiere, puis de les frotter ensuite
avec une autre peau imbibée d’huile
de lin. Quant aux bronzes dorés et
autres, 11 suffira de les brosser avec
une brosse trés douce dans une eau
savonneuse et bouillante. On les laisse
égoutter et on acheve de. sécher a la
peau. Pour ranimer la couleur des
tapis,frottez-lescomme en Allemagne
avec up chou coupé en deux parties
qui remplace la brosse. Vous serez
émerveillée du résultat.

Tous les meubles et sieges étant
soigneusement brossés et tres lége-
rement encaustiqués, s’ily a lieu, on
les recouvre de housses faites d’'une
cretonne a dessin semblable aux ri-
deaux de croisée quiremplaceront les
bonnes grices et les grands rideaux
de soie ou de tapisserie. C’est 12 une
petite recherche qui ne dépare pas
I'intérieur et ne lui imprime pas cette
apparence glaciale que donnent les
housses et les rideaux d’attente clas-
siques. La cretonne fleurie donne une
apparence riante a 'appartement.

Si 'on rentre chez soi dans l'inter-
valle de deux absences, on n’a pas
'impression pénible du logis aban-
donné. En Angleterre on emploie
pour les housses et rideaux d’été une
perse tres glacée quirepousse la pous-
siere et donne au home un aspect de
fraicheur délicieuse. Si vous avez des
meubles de tapisserie ancienne, au
moment du départ, déposez sur cha-
cun un sachet de mousseline renfer-
mant des herbes de Montpellier. Vous
¢loignerez tous les insectes, et la
maison, au retour, sera embaumée
d’'un parfum sain et délicieux. Pour
les panneaux et portieres de tapis-
serie, vaporisez-les abondamment sur
I’envers d'un mélange d’essences de
thym et de serpolet. Quant aux ta-
bleaux que vous essuierez soigneuse-

Ne 2. A AUTEUIL

En tussor cheveux de la yesne. Jupe plate
a plis liserés. Encolure de tulle blanc plissé.
Boléro et manches tussor, naeud en passe-
menterie méme ton. Chapeau paille et gar-
13U ES NOYYES.,

Patronssur mesure.
Voir le tarif page 21.
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